Speiseplan

31.03. bis 04.04.2025

OPAL Catering 6mbH, Friedhofstr. 51, 63065 Offenbach

Wednsdays for future

food Q-}quisit

OPAL Catering GmbH

KW 14 Montag, 31.03. Dienstag, 01.04. Mittwoch, 02.04. Donnerstag, 03.04. Freitag, 04.04.
. . . . Geflugelschnitzel i
Putengeschnetzeltes in Crispy Chickenburger 29/61/s/se |Gekochte Eier Bl eriugelsc f" zetin GMz
Parmesanhdiille
. Kalte Krautersauce nach
Currysauce Gl dazu Ketchup Mayonnaise 1/9/€l Frankfurter Art Mz Tomatensauce
Menii 1 Reis und Kartoffelspalten Salzkartoffeln Bio-Spaghetti G1/Mz
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
Zweierlei Dressing éés/E'/MZ/SN/ Zweierlei Dressing ;gS/E'/MZ/SN/ Zweierlei Dressing ;éS/E'/MZ/SN/ Zweierlei Dressing 1/5/EV/M2/SN/SD
Schweineschnitzel G1 Rindfleischburger 2/9/G1/S/SE FISChStabdfen aus G1//FI
Seelachsstiicken
Bratensauce dazu Ketchup Mayonnaise 1/9/€l Ravioli mit Gemusefillung G1 dazu Ketchup Mayonnaise 1/9/e1
Menii 2 |Backofen Pommes und Kartoffelspalten Tomatensauce Backofen Pommes Le'l"zfer‘ Schul‘rag
Erbsengemise Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
vor den
Zweierlei Dressing _if’/ BN 7 weierlei Dressing 1/s/evz/sn/sol Zweierlei Dressing 1/5/E1/MZ/SN/SD . .
— = : Osterferien, kein
Kartoffel-Frischkdsetaschen ~ mz Vegetarischer Cheese-Burger s |Kartoffel Gnocchi 61 Vegane Erbsensuppe
Tomatensauce dazu Ketchup Mayonnaise 1/9/El mit Kdse Gberbacken Mz Reis Essen fur‘
Gemischter Salat und Kartoffelspalten in veganer Bolognese Gemischter Salat Woh IerSChU le , nur
Zweierlei Dressing ;SS/E'/MZ/SN/ Gemischter Salat Gemischter Salat Zweierlei Dressing if,S/E'/MZ/SN/ fur, ES B
i Zweierlei Dressing LSIAMISN (7 weierlei Dressing ASIEINEISN]
enu D sD
vege‘rcrisch Pfannkuchen G1/Ei /MZ, SF2
mit NuB-Nougatflllung
Vanillesauce mz
. . . Joghurtcreme mit
Desserts |[stiickobst Vanillepudding Mz c Mz Angebot des Tages
Erdbeeren

BIO-Produkte: Hartweizennudeln ohne Ei (Bezeichnung im Speiseplan = Nudeln)

Ansprechpartner fir Winsche und Anregungen ist: Ralf Kleitz sowie das gesamte OPAL Team
Telefon 01512 27 17 985 e-mail: ralf.kleitz@opal-catering.de

Nr. 4

Allergen- und Zusatzstofflegende:

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 5 Schwefelung, 6 geschwaérzt, 7 gewachst, 8 Phosphate, 10 Nitritpdkelsalz, 11 SuBungsmittel/n, El enthalt Eier, F enthalt Fisch, G1 enthalt Weizen,

G2 enthalt

Roggen, G3 enthalt Gerste, G4 enthalt Hafer, G5 enthélt Dinkel, G6 enthalt Kammut, MZ enthalt Milch inkl. Laktose, SF1 enthalt Mandeln, SF2 enthalt Haselnusse, SF3 enthalt Walniisse, SF4 enthalt Cashewniisse, SF5 enthalt
Pecanisse, SF6 enthalt Paranuss, SF7 enthélt Pistazien, SF8 enthélt Macadamianuss, EN enthalt Erdnuss, SD enthélt Schwefeldioxid/ Sulfite, S enthalt Senf, SE enthalt Sesamsamen, S enthélt Sellerie, SO enthélt Soja, SE

enthalt Sesam, L enthalt Lupine




